UNA CENA ALL’OPERA

Welcome Cocktail ore 20:00

Puccini (spumante e succo di mandarino)
Flute di Blanc de Blancs Cuvee Brut DOC “Bside”

Finger food dello chef
Concerto dalle ore 20:30 alle ore 21:30

Cena Placee ore 21:30
Prima portata

Ravioli di brasato con fonduta al Bitto ribelle tartufata e polvere di boleti

Seconda portata

Tornedos alla Rossini con piccole verdure e patate castello

Terza portata

Pavlova ai frutti di bosco

Caffe

VINI
Verdicchio di Matelica DOC "Bside”
Montepulciano d'Abruzzo DOC “Bside”
Blanc de Blancs Cuvee Brut DOC "Bside”

Oppure alla Carta a pagamento

Acqua naturale e frizzante Lurisia
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